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为防止客户所属产权的供电设施造成人身触电事故或其他安全事故，依
据《供电营业规则》规定，对需销户拆头的客户进行公示。

国网重庆北碚供电公司销户未拆头公示

每颗志愿的种子萌芽
就有一朵文明之花绽放

征集内容
弘扬文明正能量 曝光不文明行为

投搞方式
◀下载“缙享北碚”APP并注册

◀进入“缙享北碚”app

◀点击正下方“＋”号键 选择“四城同创”按钮

◀再点击“随手拍”栏目

◀已更新最新版的用户

◀可直接在最顶端导航按钮选择“随手拍”按钮

◀即可上传图片视频和留言

（扫一扫 “码”上有奖）

“沉寂”18年 三溪口豆腐鱼要上“台面”了
——北碚区将高标准打造特色美食街

本报讯（记者 刘洪滔 文/图）
近日，歇马街道东风村白土坝社近
70 余亩荷花陆续绽放，形成一道独
特的夏日风景线。

据了解，歇马街道东风村白土
坝社距离歇马街道三四公里。近年
来，该村因地制宜，带动当地近百余
名村民发展莲藕种植产业，依托荷
花的观赏价值，发展特色农业、促农
增收。预计 7 月至 8 月，荷花将迎来

盛放期，届时，市民可前往赏荷。

观赏路线

路线一：渝武高速北碚下道口
—北碚歇马街道—中国农业科学院
柑桔研究所—东风村白土坝社

路线二：绕城高速北碚歇马下
道口—中国农业科学院柑桔研究所
—东风村白土坝社

夏荷初绽引客来

荷花美景吸引过往市民驻足观赏拍照。

本报讯 6月8日，西南大学图
书馆与北碚图书馆开展业务交流，
就人才队伍建设、读书服务提升、文
献资源建设，特别是地方文献建设
等方面进行深入交流和探讨。

会上，两馆就馆藏古籍和民国
文献开发利用、数字资源共享、社
会化阅读推广、专家智库建设及定

向人才培养等合作方向达成共识。
下一步，两馆将依托各自特色

资源，在资源共享和馆藏利用方面
加强紧密合作，共同探索藏、阅、
展、创的立体服务模式，为成功创
建全国文明城区提名城区和建设
书香北碚助力。

（本报通讯员）

加强合作 共同探索

西南大学图书馆“牵手”北碚图书馆

说明：请以上各单位/个人见本公示后到国网重庆市电力公司北碚供电
分公司营业厅办理所属产权的拆除业务。

■6 月 8 日，《人民日报》第 6 版
刊发《民间根雕艺人彭勇——精雕
细琢 工蕴于材》一文，关注我区民间
根雕艺人彭勇。文章讲述了彭勇从
事根雕工艺的经历、展示根雕的各
个环节及部分作品的深刻含义，体
现了一个匠人大胆创新、精雕细琢
的“工匠精神”。

（本报通讯员）
■即日起，市城市管理局针对人

行道完善提升工作公开向市民征集
工作建议，邀请广大市民为人行道完
善提升工作建言献策。具体建议可通
过12319城市管理热线、市民城管通
APP、“重庆城市管理”微信公众号反
映，也可以将建议直接发送至电子邮
箱cqcgdq@163.com。

（本报记者）
■近日，市政府印发《重庆市人

民政府关于向北碚区下放一批市级

行政权力事项的决定》，我区承接10
项市级行政权力事项，其中区生态环
境局4项，区规划自然资源局3项，区
城市管理局2项，区住房城乡建委1
项。下一步，我区将开展业务对接和
培训，优化审批流程，精简审批环节，
提高办事效率，让企业和群众“就近
办”“少跑路”。

（本报记者）
近日，市文明委通报表扬重庆市

新冠肺炎疫情防控志愿服务先进典
型，我区两名志愿者获评“重庆市新
冠肺炎疫情防控最美志愿者”，两个
志愿服务组织获评“重庆市新冠肺炎
疫情防控最佳志愿服务组织”。

（记者 韦玉婷）
■6月7日，金刀峡镇举办畜禽

养殖技术培训，44名农户参加培训，
增强了农户养殖管理水平。

（通讯员 谢沙吟）

简 讯
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户名

中铁八局集团第四工程有限公
司襄渝二线临电管理处

重庆红岩内燃机有限责任公司

新星摩托

白沙厂

北盛塑料厂

地址

重庆市北碚区龙凤桥街道长滩村

重庆市北碚区歇马镇人和村平桥

重庆市北碚区龙凤一村临88号

重庆市北碚区嘉陵村

重庆市北碚区龙凤桥街道办事处联龙社

“三溪口豆腐鱼”是北碚区三溪口的
地标美食，以口感爽滑细嫩、味道麻辣鲜
香而闻名。但在不少人眼里，因店家装修
简陋、经营方式江湖，三溪口豆腐鱼只是
上不得台面的“苍蝇馆子”。

如何改变这样的品牌形象？记者 6
月 9 日从北碚区了解到，该区正整合三
溪口豆腐鱼品牌资源，从沿线道路环境
升级、豆腐鱼品牌和产业提升、美食街沿
线重要节点打造等方面着手，高标准打
造三溪口豆腐鱼特色美食街。今年国庆
节，三溪口豆腐鱼美食街一期工程将完
工。

历史
红火时餐桌摆到了公路上

三溪口豆腐鱼，是与南山泉水鸡、铁
山坪花椒鸡和歌乐山辣子鸡齐名的重庆
地方特色美食。它的出现，与国道212线
密不可分，作为重庆主城北上的主干道，
以前每天过境的客、货车众多。

“凉风垭鱼庄”是三溪口第一批豆腐
鱼庄之一，已有近 40 年的历史。店主之
一，44岁的刘光亮介绍，1981年，他的父
亲、叔伯在三溪口公路边摆摊卖小面，生
意逐渐红火。后来，过往的司机多了，要
求吃点重口味的江湖菜，于是，餐馆便开
始做麻辣鱼。吃完一份麻辣鱼要剩下许
多调料，司机们觉得可惜，就要求老板在
调料里煮份豆腐。豆腐是三溪口的特色
美食。当地有座小山丘，山上有股山泉
水，村民们用山泉水做手工豆腐，滋味浓
郁，渐渐地，三溪口的豆腐便出了名。没
想到，鲜嫩的豆腐加入滑嫩的鱼肉中，口
感爽滑上口、调料麻辣鲜香，又好吃又扛
饿。于是，要求在麻辣鱼里加豆腐的司机
逐渐多起来。后来，店主们便主动将豆腐
和麻辣鱼煮在一起上桌，这就成了后来
的三溪口豆腐鱼。

北碚区蔡家岗镇三溪村党委书记龙
旭林说，通过客货司机们的口口相传，三
溪口豆腐鱼的名声逐渐传扬开来，最鼎
盛时的上世纪90年代，国道212线三溪
口段短短两公里的道路两边，开了30多
家豆腐鱼庄，最红火时家家的餐桌都摆
到了公路上，三溪口豆腐鱼名噪一时。

现状
已跟不上时代发展

但这样的盛况却随着渝武高速公路
的通车而终结。

2002年，渝武高速公路北碚段正式

通车，过境国道212线的车辆从此锐减，
三溪口的豆腐鱼生意一落千丈，沿途豆
腐鱼庄纷纷关张，目前仅有17家豆腐鱼
庄在经营。

随着时代发展，除了对菜肴本身的
要求外,食客对餐厅环境、心理体验和服
务体验的要求越来高。而三溪口豆腐鱼
庄大多由村民住宅改建而成，门面老旧、
环境脏乱，有不少人通过美食网站平台
点评三溪口豆腐鱼：“除了好吃，其他一
无是处！”

即使是生意火爆的鱼庄，也开始有
了危机感。凉风垭鱼庄一直是三溪口豆
腐鱼的“领军餐厅”。即便在渝武高速公
路通车后，这家鱼庄还扩充过几次门面，
生意一直不错。但刘光亮告诉记者，靠

“吃老本”的经营方式已经行不通了。
刘光亮说，渝武高速公路通车后，前

来吃鱼的食客从过去的货车司机变成了
慕名而来的普通市民，对环境和服务质
量的要求更高。此外，客人中有老人、有
小孩，过去的重口味菜谱也无法满足他
们的需求。“过去，越靠近我们的豆腐鱼
庄倒闭得越快。”刘光亮说：“但现在，一
些新开的豆腐鱼庄靠着提升环境、创新
菜品、网络营销等方式，生意已经超过了
传统的豆腐鱼庄。”

“宋洋鱼庄”是三溪口现存的 17 家
豆腐鱼庄之一。2018 年底，24 岁的吴畏
从父母手中接手该餐厅后，将老旧的餐
厅改成了时尚的现代风，厨房也变得干
净明亮，还根据食客的需求对菜单进行
了改进。吴畏说，升级后的餐厅接待量比
过去增加了一倍，平均每天能接待40桌
左右，周末节假日食客数量更是要翻上
几番。

当地的另一家“鱼司机”石锅豆腐鱼
店不但装修风格简洁明快，还将传统的
豆腐鱼制作方式改成了现场制作，让上
菜环节变得既有趣又好看，并增加了适
合老人、小孩的多种口味，很快便成为了
当地的网红店。

出路
高标准打造三溪口豆腐鱼美食街

如何让三溪口豆腐鱼摆脱“苍蝇馆
子”的形象，真正成为代表北碚的地标美
食之一，重现昔日辉煌？

北碚区商务委主任赵娅介绍，今年
5月，由北碚区商务委负责行业统筹，该
区已全面启动了三溪口豆腐鱼的升级行
动，即以渝武高速公路三溪口下道口为
起点，以S542省道（即原国道212线）为
串联，打造全长 2 公里的三溪口豆腐鱼
特色美食街，通过重点示范打造，使其逐
步形成辐射重庆主城北部片区的特色美

食街区。
首先，要进行沿线道路环境升级。北

碚区交通局相关负责人介绍，随着北碚
区快速路一横线、快速路一纵线等城市
道路通车，S542省道的过境功能将弱化，
该区也正按照旅游公路的标准对 S542
省道进行升级，在道路沿线设置彩色路
面、彩色人行道，更换行道树、增加路灯
和节点景观等。

其次，多年来，三溪口豆腐鱼商家们
一直凭经验单打独斗，小、散、乱，所以给
人“苍蝇馆子”的印象。为打造三溪口豆腐
鱼品牌、对产业进行整体提升，当地在注
册“三溪口豆腐鱼”商标、引导现有商家成
立行业协会、制定食品安全卫生标准规范
等方式“抱团”规范发展外，还聘请专业团
队，一对一为17户商家“量身定做”改造
提升方案。赵娅说，改造提升方案不搞大
拆大建，将在原有店面的基础上进行提
升、规范，注重特色化，让17家豆腐鱼商
家都形成“一店一品”的独特风格，做优做
靓品牌，重塑三溪口豆腐鱼形象。

此外，在美食街沿线，还将进行重要
节点打造，让前来品尝美味的市民能够
有吃有玩。蔡家岗街道相关负责人介绍，
当地将在三溪村瓦房子（小地名）新建三
溪口豆腐鱼美食广场，增加停车位、休闲
设施，让游客来了既能吃好也能耍好。今
年国庆节前，三溪口豆腐鱼美食街一期
工程将完工。

赵娅介绍，未来，该区还将整合沿线
“王烧白”“同兴酸菜鸡”等特色美食，引
进优质餐饮品牌，在周边发展民宿村落、
乡村旅游等周末度假经济形态等，将三
溪口豆腐鱼美食街打造成真正的北碚地
标美食街区、辐射重庆主城北部片区的
特色美食街区。

原载于 2020 年 6 月 10 日《重庆日
报》5版

本报讯（记者 齐宏）6月10日，区商务委联合区饮食行业协会开展三溪口
豆腐鱼经营业主观摩交流活动，整合区内三溪口豆腐鱼品牌资源，推动豆腐鱼
品牌产业升级。

当天，经营业主参观了泉霖饭店，学习餐厅店面打造、厨房“明厨亮灶”规
范、现代化营销方式。区饮食行业协会会长金泉告诉记者：“要推动三溪口豆腐
鱼产业升级就必须改变‘苍蝇馆子’的经营现状，推动经营理念升级，实现经营
规范化、标准化。”

区商务委开展三溪口豆腐鱼
经营业主观摩交流活动

本报讯（记者 刘美君）为全
面加强制毒物品和制毒设备的监
管工作，近日，区公安分局走进辖
区企业，开展专项检查和禁毒宣
传，践行落实服务民营经济发展
30条举措。

检查中，民警先后走进重庆
金可诚光电有限公司、重庆中弗
新材料科技有限公司、重庆九环
新越新能源科技发展有限公司等
企业，对企业的易制毒化学品管
理、使用及储存等情况进行上门
指导和检查。同时，对企业员工有
针对性开展禁毒知识培训，并要
求相关责任人强化易制毒化学品
的管理，遵守易制毒化学品有关
法律法规，按相关程序，通过正规
途径购买易制毒化学品，严把使
用和存储环节，做好台账登记，严
防流失。

通过此次宣传，进一步提升
企业对易制毒化学品管理的认识
和能力，增强企业员工的禁毒意
识，为深入开展“净边 2020”专项
行动工作奠定基础。
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6月10日，在位于金刀峡镇七星洞村的帮盛农庄蓝莓园内，市民正在采摘蓝莓。由于地处海拔1200多米的金
刀峡之巅，当地风景优美、气候宜人，每天都有不少市民前往纳凉避暑、采摘游玩。在取得良好经济效益的同时，
高山蓝莓产业还有效带动了当地村民就业增收、脱贫致富。 记者 邓公平 摄

高
山
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莓
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贫

三溪口豆腐鱼美食街效果图。
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